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Pakiety weselne

Bedziemy zaszczyceni, jesli z nami zechca
Panstwo spedzi¢ swoj wyjatkowy dzien.
Dotozymy wszelkich staran by zaden
szczegot nie byt zaniedbany - zaczynajac od
profesjonalnej obstugi poprzez wysmienite
menu, na przyjaznej atmosferze i
dodatkowych atrakcjach konczac. Dzieki
temu Panstwa goscie dtugo nie zapomng
tego wspaniatego wydarzenia. Program
kazdej imprezy przygotowujemy
indywidualnie. Szczegoty oprawy i menu do
indywidualnych ustalen na miejscu podczas
sympatycznej rozmowy z Managerem i

Szefem Kuchni.

T R T —

i
&
[

|

|
|

™




Menu no.1
287 PLN

Kolacja serwowana do stotu
Lampka szampana

Zupa

Krem z brokutow podawany z wedzong
Smietana, ptatkami prazonych migdatow i
oliwa o smaku rozmarynu.

Danie gtéwne

Roladki z wieprzowiny faszerowane
grzybami lesnymi, mozzarella, szpinakiem, z
karmelizowanymi warzywami, sosem z
czerwonego wina i gnocchi.

Deser

Sorbet cytrynowy z beza




Menu no.1
287 PLN

Przekaski i satatki

Satatka farmerska z pieczonej piersi
indyka, bekonu, sera blue,
pomidordw i czarnych oliwek.
Satatka z greckiego makaronu orzo z
wedzong makrela, suszonymi
pomidorami, oliwkami, ogorkiem i
oregano.

Satatka z surimi z selerem naciowym
i majonezem.

Schab po warszawsku z mastem
chrzanowym i szczypiorkiem.
Wedzona karkowka, czarna szynka z
komina, baleron, pasztet, z
marynowanymi grzybkami, dynia,
zurawing, korniszonami i c¢wikta
Vitello Tonato z pieczonej szynki
cielecej z sosem z tunczyka i
kaparow.

Soczyste pomidory z mozzarella,
oliwa z oliwek i sosem bazyliowym
Marynowane s$ledzie w jogurcie,
curry i czerwonej, ostrej papryce.




Menu no.1

287 PLN

Il Danie gorace - serwowane

Fricasse z kurczaka z  warzywami,
orzechami nerkowca, na dzikimi i biatym
ryzu.

Tort weselny serwowany o pétnocy

Tort zaprezentowany na wozku, z
zapalonymi fontannami ze sztucznych ogni -
smak tortu do ustalenia.

Il Danie gorace - serwowane
Flaki wotowe z zapieczona bagietka
korzennag

Menu no.1 - 287 PLN os.



Menu no.2
311 PLN

Kolacja serwowana do stotu
Lampka szampana

Zupa
Consommé z wotowiny z francuskimi
kluseczkami i przepiorczymi jajami.

Danie gtowne

PierS kurczaka faszerowana serem
Hallumi, suszonymi pomidorami oraz
orzechami wtoskimi i pieczarkami.

Deser
Torcik lodowy podawany z krojonymi
owocami na sosie czekoladowym.




Menu no.2
311 PLN

Przekaski i satatki

Satatka z makaronu fusilli z salami,
zielonymi oliwkami i pomidorami
pelati.

Satatka z szyjek rakowych z satatg
lodowa, czerwonga papryka i sosem
pieprzowym.

Satatka orientalna z pieczonego
kurczaka z makaronem sojowym,
pieczarkami, ostra papryka i sosem
orientalnym.

Satatka z makaronu penne z
tunczykiem, purpurowg szalotka,
pomidorami i majonezem.

Jajka faszerowane musem z szynki i
korniszonami.

Meksykanski wrap z tortilli z
pieczonym kurczakiem, papryka,
kolendra i ostra papryka jalapeno.
Amerykanski pieczony rostbef
podawany z sosem chrzanowym z
dodatkiem sosu Worcestershire.
Hiszpanskie faszerowane pomidory z
satatka warzywna, sosem z oliwy z
oliwek i lemonkami.




Menu no.2
311 PLN

Il Danie gorace - serwowane

Wotowe zrazy zawijane z szalotka,
korniszonem i majerankiem z pieczong
marchwia, zielona papryka, puree z selera

i sosem z czerwonego wina.

Tort weselny serwowany o pétnocy

Tort zaprezentowany na wozku, z
zapalonymi fontannami ze sztucznych ogni -
smak tortu do ustalenia.

Ill Danie gorace - serwowane
Wegierska zupa gulaszowa podawana z
papryka, porem i duszong dymka.

Menu no.2 - 311 PLN os.




Menu no.3
342 PLN

Kolacja serwowana do stotu
Lampka szampana

Zupa
Krem ze szparagdw podawany z tostami
truflowymi i oliwg z grzybami porchini.

Danie gtéwne

Stek z tososia z rusztu podawany na
ziemniaczanym puree i duszonym szpinaku
z sosem limonkowym i pomidorami
concasse.

Deser
Tort bezowy Pawlova z owocami lesnymi
marynowanymi w likierze wisniowym.

Menu no.3 - 342 PLN os.




Menu no.3
342 PLN

Przekaski i satatki

Meksykanska satatka z  pieczonej
wotowiny z lis¢mi kafiru, kolendrg i
czerwong fasola.

Satatka z kuskus z natka pietruszki,
pomidorami i pieczong cebula.

Satatka z roastbeefu z papryka i chili.
Satatka z kalmarow z karczochami,
czerwong cebulka, koprem wtoskim i
pomidorami.

Satatka z cykorii, gruszek i roszponki z
sosem musztardowym.

Niemiecka satatka ze sledzi, sliwek w
occie, kaparow i pora z majonezem.
Arabska satatka z pieczonego kurczaka z
grochem, mieta i natka pietruszki.
Japonska satatka z makaronu ryzowego z
grzybami sitake, rzodkwia i sosem
ostrygowym.

Batkanska satatka z baktazana z
ziemniakami i czerwong cebula.
Carpaccio z dojrzewajacej szynki na
bukiecie satat.

Norweski  toso$ ze  szczypiorkiem,
gotowanymi ziemniakami i cytryna,
zawiniety w blanszowana cukinie

Dary morza marynowane Ww sosie
vinaigrette i limonce.




Menu no.3

342 PLN

Il Danie gorace - serwowane

Turnedo z poledwiczek wieprzowych
zawinietych w szynke parmenska,

z polenta, warzywnym spaghetti i sosem z
wina marsala.

Tort weselny serwowany o pétnocy
Tort z zapalonymi fontannami ze sztucznych
ogni - smak tortu do ustalenia.

lll Danie gorace - serwowane
Zurek na zakwasie i wedzonce z biata
kietbasa i jajkiem.




Menu no.4
385 PLN

Lampka szampana

Zupa serwowana do wyboru:
Krem z kalafiora i kokosa.
Rosot.

Przystawki zimne serwowane do wyboru:
Tatar z halibuta z marynowanym ogorkiem,
mango i karmelizowang szlotka.

Terrina z kurczaka i zurawiny z chutneyem
chrzanowo-zurawinowym.

Danie gorace serwowane:

Filet z piotrosza z grillowana rzodkwia,
groszkiem straczkowm i musem rybnym.
Duszona w czerwonym winie topatka wotowa
ze spezlami i marchewka.

Deser:
Brulee pomaranczowy z pureé z kiwi,
porzeczkami i bezikami.




Menu no.4
385 PLN

Bufet zimny:

° Roladki szpinakowe z kozim serem i
szynka parmenska.

° Tradycyjne vitello tonato z kaparami.

° Vol au vent z pate z gesiej watrobki.

° Zielone szparagi w szynce parmenskiej z
przepiorczym jajem.

° Bliny gryczane z wedzonym tososiem i
kawiorem.

° Sledz po japonsku.

° Satata z grillowanym kurczakiem, sosem
Cesar i jajkiem Benedykta.

° Krewetki z mango i bambusem

Bufet goracy:
° Udka z kurczaka z warzywami w sosie
hoisin.

° Tradycyjne gotabki w sosie
pomidorowym.

° Kaczka w sosie teriaki z kapusta pak
choi i topinamburem

Bufet stodki:
° Kruche ciasto ze sliwkami.
° Bezy z kremem kawowym, migdatowym i
zurawinowym.
° Tartaletki z rabarbarem i karmelem.
Biszkopt z wisniami i wanilia.
° Drozdzowe ciastka cynamonowe




